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Com o objetivo de colaborar com o
desenvolvimento de plantas na area de
agroindustrias, a Emater-DF criou modelos de
plantas baixas para facilitar e promover o
acesso a estas informacoes.

Esta planta baixa € de uma
agroindustria de gueijos e foi planejada para
gue os peguenos produtores de leite possam
produzir com boas praticas de fabricagéo

A area desta planta é de 64m2, com
area de processamento de 20,67m2. A
capacidade de armazenamento é de 1.600 Kg
de queijo.

Todos 0s croquis e projetos, antes de
serem construidos, devem ser aprovados pelos
orgdos de inspecdo sanitaria e pelos oOrgdos

competentes que regularizam o local.
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Planta baixa de loca¢éo de equipamentos

Recepcgédo: recepcdo do leite, medicao,
filtragem e higienizagdo de latdes: éarea de
higienizagdo pessoal (méos e lava botas).

Area de  processamento: local  do
processamento do leite.

Sala de salga: area para as etapas de salga
por salmoura e secagem dos queijos.

Area de depoésito de embalagens: ambiente
destinado para 0 armazenamento de

embalagens, rotulos.

Sala de maturacdo: quando a tecnhologia do
gueijo necessitar, a maturacao devera ocorrer
nessa area.

Area de armazenamento e expedicéo:
armazenamento dos produtos finalizados
Vestiario: podera ser em um local separado.

Deposito de limpeza: deposito de material de

limpeza.
Equipamentos

1. | Lava botas

2. | Pia de higienizacdo das maos

3. | Funil em aco inox

4. | Bancada de apoio de latédo de leite e
pia de higienizagéo

5. | Pia com bancada para
equipamentos de laboratério, com
armarios embutidos

6. | Pasteurizador

7. | Tanque em inox para a fabricacdo
de queijo

8. | Prensa

9. | Pia com bancada de apoio

10 Mesa de inox

11} Balanca

12) Seladora

13} Tanque para salga: em fibra de vidro
de cor clara, lisa e de facil
higienizac¢ao

14 Estante para maturacéo: em fibra de
vidro, de cor clara, lisa e de facil
higienizacéo

15] Refrigerador comercial/freezer
vertical para armazenamento

16/ Refrigerador comercial/freezer
horizontal para armazenamento




